
 

 

   
 

  

 
Du 4 au 10 Décembre 2017 Du 11 au 17 Décembre Du 18 au 24 Décembre 

L U N D I  

Soupe d e  V erm ic e l l e s  

  Sauté  d e  Bœu f  aux  o l i v es  
Ca ro t tes  à  l a  P ay sann e  

Buch et te  au  la i t  mé lang é  
Pomme  

 
Sa l ade  Bre ss ane  

P izz a  
Ha r ico ts  ve r ts  sau tés  

Yaourt à la Châtaigne de la 
laiterie Collet (42)  

Cl émen t in e  

 
Sa l ade  Napo l i  

Œu fs  Brou i l lé s  
Poêl ée  de  Ra ta tou i l l e  

Yaour t  n atu re  

Kiwi de la Ferme Massi t à 
Moirans (38)  

 
M A R D I  

 
 

Sal ade  Thonai se  

Hau t  d e  cu i ss e  d e  pou l e t  s auc e  
suprêm e  

Gra t in  de  courg e  
Pe t i t  Su i ss e  n atu re  

Lunette à la confiture de 
chez Jacquemard à Romans 

(26) 

Ca ro t tes  râp ée s  

Saucisse du Nord Isère  
(M ergu ez  au  ju s )  

Len t i l l e s  à  l a  D i jonna is e  

Tomme de la Limone 
Compote  

 
Sa l ade  de  l en t i l le s  

Aigu i l l e t t e s  de  pou l e t  ma r i née s  au  
c i t ron  

Et  s es  l égume s à  ta j in e  

Brique du Vercors  
Ban ane  

J E U D I  

Pampl emous se  
Bl anque t te  de  co l in  

Riz  N iço is  

Tomme des Monts 
d’Auvergne 

Cook ie s  aux  p ép i tes  de  ch oco la t  

MENU ALTERNATIF  

Houmous po is  ch i che s  e t   Be t te ra ve s  
«  Ma ison  »  e t  B l in i s  

Cappelletis  ricotta épinard de 
chez Saint Jean sauce crème 

Carré du Triève  
Poire de la Vallée du Rhône  

 
Sa l ade  d ’ end iv e s  aux  no ix  
Pe t i t  Co l in  sau ce  s a fran ée  

Poêl ée  de  har ico ts  ver ts  e t  s es  
pommes sau tée s  

Saint Marcellin 
Coc k ta i l  d e  f ru i t s  

 
V E N D R E D I  

 
 

MENU FETE DES LUMIERES  

Sal ade  de  j eune s pous se s  e t  dè s  d e  
f rom age  

Sauc is son  à  cu i r e  du  Nord  Is ère  
(P i lon  d e  pou l e t  rô t i )  

Pomme d e  ter r e  vap eur  
F romage  c erv e l le  de s  Canu ts  

Compote D’Anneyron (26)  

 
Sa l ade  de  Chou -rouge  

Sauté de Bœuf de Rhône-
Alpes aux herbes  

Puré e  de  pomme  de  ter r e  «  mai son  »  
Yaour t  n atu re  

Cr ème  des s er t  van i l l e  

MENU DE NOEL  

Champagne pour enfant  
« Le Petit Bechet » (La 

Terrasse 38)  
Salade de jeunes pousses  et 

cocktail de crevettes  
Suprême de volail le sauce 

miel et citron 
Gratin Dauphinois aux Cèpe s  

Macarons 
Cl émen t in es  et Pap i l lo tes  

RESTAURANT SCOLAIRE 

Menus du 4 au  
24 Décembre 

 2017  

L e  m e n u  e s t  s u s c e p t i b l e  
d ’ ê t r e  m o d i f i é  e n  f o n c t i o n  
d e s  p r o d u i t s  d e  s a i s o n  e t  

s o u s  r é s e r v e  d e  n o s  
a p p r o v i s i o n n e m e n t s .  
( E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  

p l a t s  s a n s  p o r c )  

Produits locaux,  

Produi ts  ou  mets de  
saison.  

N o u v e a u t é s  

 

 

 V o l a i l l e  d ’ O r i g i n e  
F r a n ç a i s e  

 
P o r c  d ’ o r i g i n e  R h ô n e -
A l p e s  

 

 V i a n d e  d e  B œ u f  
d ’ o r i g i n e  F r a n ç a i s e  

V e a u  o u  B œ u f  d e  
R h ô n e - A l p e s  
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