
 

 

   
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Du 4 Juin au 8 Juin 2018 Du 11 Juin au 15 Juin 2018 
Du 18 Juin au 24 Juin 2018 

FRAICH ATTITUDE  

L U N D I  

Feui l l e té  au  f romage  
Cu isse de pou le t  g r i l lée  

Légumes  du so le i l  
F romage b lanc  na ture  

Melon  

 
Cé ler i  v ina igre t te  

Ca lamar  à  la  romaine  
Pe t i t  po is  au  jus  

Yaour t  na ture  
Gâteau  ma ison  

 

Melon  
Moules  mar in iè res  

Riz  à  l ’ananas  
Pe t i t  su i sse  nature  
Compote  de pêche  

M A R D I  
 
 

Sa lade de per les  mar ines  
Cordon b leu  (Spc  :  Tar te  au  thon)  

Caro t tes  sau tées  
Camember t  
Nectar ine  

Melon  
Riz à la bolognaise 

Tomme de la Limone 
Compote de Pommes/ Fraises d’Anneyron 

Légumes  à  croque r  e t  sa  sauce 
f romage b lanc  

Bou le t tes  de bœuf  aux o l i ves  
Tor t i s  3  cou leurs  

St  Marcel l in  
Gâteau  ma ison au c i t ron  

M E R C R E D I  

Sa lade po lona ise  
Sauté  de  porc  aux  pruneaux  

(Spc  :  sauté  de d inde aux 
pruneaux)  

Courget tes  pers i l lées  
Pe t i t  su i sse  nature  

Cockta i l  de  f ru i t  

Salade paysanne 
Sauté de poulet au romarin 
Côtes de blettes persillées 

Fromage blanc 
Tarte aux pommes 

Jambon  
Lasagne de légumes  

Fromage b lanc   
F ru i t  

J E U D I  

Pastèque  
Ragoût de bœuf 

Pommes de terre vapeur 
Yaourt nature 

Crème dessert au chocolat 

MENU ALTERNATIF  
Salade de lentilles & petits pois 

Tarte aux poireaux 
Haricots beurres et verts 

Brique du Vercors 
Pêche 

ETE  
Tabou lé  aux légumes du so le i l  

Pou le t  sauce  coco  
Har ico ts  ve r ts  & pers i l lade  

Tomme de  la  L imone  
Fra ises  

 

V E N D R E D I  
 
 

MENU BASIL IC   
Tomate basilic 

Filet de colin sauce basilic 
Tagliatelles fraiches 
Tomme des Essarts 

Soupe de fraises basilic de la Drôme 

Concombre Grat in de courget tes  
aux rav io les et  poisson  

Yaourt local aux fruits 
Madeleine 

Roset te  
Pizza courgette basilic 

Salade verte 
Yaourt local nature 

Nectarine 
 

RESTAURANT SCOLAIRE 
 

Menus du 4 Juin 
au 24 Juin 2018 

L e  m e n u  e s t  s u s c e p t i b l e  d ’ ê t r e  m o d i f i é  e n  f o n c t i o n  d e s  p r o d u i t s  d e  
s a i s o n  e t  s o u s  r é s e r v e  d e  n o s  a p p r o v i s i o n n e m e n t s .  

( E n t r e  p a r e n t h è s e s  :  p l a t s  s a n s  p o r c )  
P r o d u i t s  l o c a u x ,  P r o d u i t s  o u  m e t s  d e  s a i s o n .  

 

 
 

Information 
allergènes (selon  

réglement CE 
1169/2011 dit 

"INCO"):  Les plats 
sont susceptibles de 

contenir les 
allergènes suivants: 
Gluten, Crustacés, 
Oeufs, Poissons, 

Arachides, Soja, Lait, 
Fruits à coques, 

Céleri, Moutarde, 
Sésame, Anhydride 
sulfureux et Sulfites, 
Lupin, Mollusques. 

 


